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Weihnachtsbuffet  
Vorspeisen 

Antipasti-Gemüse       Hausgemachte kleine Bouletten 

mit Büffelmozzarella (extra Schale) aus der Region          vom Kalb und Wild mit Preiselbeer- 

an Basilikum-Pesto      meerrettich und Senf 

 

Melonenspitzen mit Parmaschinken   Räucherlachs mit frischem Meerrettich 

 

Hausgebeizter Lachs mit Senf-Dill-Sauce  Zanderterrine 

 

Shrimps Cocktail     Barberie Entenbrust mit Pfefferorangen 

Rosa gebratenes Roastbeef     Gänseleberprafait 

mit Röstzwiebeln und Remoulade  

 Gemüsecurry 

Hirschrückenmedaillons an Cumberlandsauce  

 

Salate 

                                       Winterliche Salatauswahl                                    Geflügelsalat 

     Orientalischer Schafskäsesalat                                Rote Bete Mus  

 

Suppen 

           Gänsekleinsuppe                          Rinderkraftbrühe   

    Kürbissuppe 

 

wenn ohne Rostzwiebeln 
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Hauptgerichte 

Kleine Wirsingroulade    Gefülltes Gemüse 
 
Königsberger Klopse                            Hähnchencurry 
   
Szegediner Gulasch    Kalbsbraten 
 
Lammsteakhüfte  kleine Schnitzel vom Schwein, Kalb                                         
auf Knoblauchtomaten und Hähnchen    
 
Hirschkalbragout  Lachs- und Zanderfilet 
in Rotwein-Preiselbeersauce auf Rahmlauch mit Cherrytomaten 
   

                      Ochsenbäckchen á la Esterházy                       Hähnchen-Picatta auf Tomatensauce 

Hasenkeule in Rotweinsauce Hausgemachte Rinderrouladen nach 
 Omas Rezept 
knusprige Ente & saftige Gans  

 

Beilagen 

Rotkohl   Grünkohl  Gemüseauswahl 

Hausgemachte Thüringer Kartoffelklöße  Spätzle   

hausgemachte Nudeln          Basmatireis               

    Hausgemachtes Brot und Butter 

 

Desserts 

Schokoladenmousse          Tiramisu 

hausgemachte Panna Cotta        Früchtecremes im Glas                                 

Apfelstrudel Wiener Art    Hausgebackene Küchlein und 

mit Vanillesauce     Törtchen 

              Erdbeerpudding                                               Fruchtsalat 

 Herrencreme                                                        Rote Grütze 

 gefüllte Crêpes garniert  

57,90 Euro pro Person 

Kinder (2-10 Jahre) zahlen pro Lebensjahr 

2,00 Euro 

Änderungen vorbehalten 

Vegetarisch 
 

Vegan 
 
Pescetarisch 
 
Glutenfrei 
 
Laktosefrei 

 


